GRAN GALA" DI

SAN SILVESTRO

Mousse di Avocado e Tartare di Gambero Rosso di Mazzara,
Vino in Abbinamento Metodo Classico Cantina: Milazzo.

Antipasto Carpaccio di Seppia con Uva Passa, Uova di Capelin, Frutti Rossi,
su Gelatina di Limone e Prezzemolo.

Involtino di Morro con Julienne di Mele e Timo,
Straccetti di Rana Pescatrice alle Erbette Marinata con Rapa Rossa.
Vino in Abbinamento: Terre della Baronia Cantina: Milazzo.

Gambero Scottato al Rosmarino su Vellutata di Lenticchie e Curry.
Vino in Abbinamento: Terre della Baronia Cantina: Milazzo.

Risotto Acquerello allo Champagne con Carpaccio di Salmone e
Caviar House Asetra.
Vino in Abbinamento: Terre della Baronia Cantina: Milazzo.

Filetto di Pesce Carbonaro su Salsa allo Zafferano e Concentrato di
Cavolo Cappuccio in Agrodolce.
Vino in Abbinamento: Terre della Baronia Cantina: Milazzo.

Dessert Tartelletta al Cioccolato con Crema alla Vaniglia e Frutti di Bosco.
Brindisi di Mezzanotte con Metodo Classico Cantina: Milazzo.
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